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ゆうゆう前夜祭


平成二十八年十月十五日（土）


御献立


鮭の西京焼


豚肉の野菜巻


帆立のグリーンソースがけ


卵焼き


炊合せ


海老の黄身酢がけ


お浸し


さつま芋のムース


香の物　


あさり汁





【凍結含浸法】


広島県の特許保有の専用調味料を使用し、食材の見た目・味・色・香り・栄養成分をそのまま残し、食感をスプーンや


歯茎で簡単につぶせる程軟らかくする方法です。


作業工程は６工程あり３日かかり完成します。








